
 

 
Voorgerecht/Tussengerecht 

 
Oester              4.00 
met rode wijnazijn en sjalot en/of op oosterse wijze 
 
Carpaccio van Black Angus rund        15.00 
oude Reypenaer, gedroogde bundelzwam en champignon, zoet zure radijs en  
een crème van eidooier 
 
Spinazie truffelsoep           12.50 
 
Zwezerik           21.50 
spaghetti van snijboon, sinaasappelpartjes, crème van Spaanse ui, 
geroosterde Spaanse ui en een sinaasappelsaus 
 
Scholfilet                       14.50 
cremeux van aardpeer en hazelnoot, crème van peterselie,  
beurre noisette met paling en gefrituurde kappertjes 
 
Noordzee krab          18.50 
salade van appel en groene kruiden, crème van avocado, gepofte wilde rijst en 
een jus van komkommer 
 
Pompoen (V)                     14.00 
huisgemaakte ravioli, salade van mango en papaja, schuim van kokos, 
geroosterde pinda en een thom kha kai saus 
Liever niet vegetarisch? Dit gerecht is ook lekker met wilde gamba´s, 3 stuks   19.50 
 
Brood met dipjes (2 pers.)                     6.00 
 

  



 

 
Hoofdgerechten 

 

 
Rogvleugel           29.50 
crème van La Ratte aardappel en een saus van knoflook en spinazie 

 
Cannelloni (V)                    23.50 
van spitskool en de paddenstoel Chicken of the Woods,  
gekonfijte koolraap met oregano, schuim van aardappel en beurre noisette 
 
3 bereidingen van kalf         29.50 
stoof van kalfsstaart, kalfshaas en zwezerik, gekonfijte aardappel en  
een jus van madeira 
 
Snoekbaars          24.50 
bitterbal van risotto, cremeux van wortel en een hollandaise schuim 

 
Tournedos           35.00 
gegrild, pommes dauphine en een jus met zwarte knoflook en tijm 
 
Coquille          32.50 
gebakken in basilicumboter, stoofje van linzen en een saus van krab 
 
Wildspecial, dagprijs         
  
 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een passend groentegarnituur 
Wilt u dit nog uitbreiden kijk dan eens naar onderstaande side dishes; 
 
Side dish (2 pers.) 
Huisgemaakte friet met mayonaise         5.00 
Salade               5.00 
Groente            6.00 

 



 

 
Desserts 

 
Crème brûlée          10.00 
roomparfait, boerenjongens en pecannoot 
 
Ananas           11.00 
witte chocolademousse, karamel, een schuim van kokos, vanillecrumble en 
een sorbet van kokos 
 
Mango          10.00 
chutney van mango met roze peper, crème van mascarpone en mango, 
citroen meringue en een sorbet van mango 
 
Dessertplank (p.p.)         12.00 
een grand dessert om te delen (vanaf 2 pers) 
 
Kaasplank          12.00 
brood, compote en noten 
 
 
 


