
 

 
Voorgerecht/Tussengerecht 

 
Oester              4.00 
met rode wijnazijn en sjalot en/of op oosterse wijze 
 
Carpaccio van Black Angus rund        16.50 
crème van rucola, tapenade van zongedroogde tomaat en  
een kletskop van parmezaanse kaas 
 
Bouillabaisse            16.50 
rijkelijk gevuld met verschillende vissoorten 
 
Zwezerik          22.50 
gebakken asperges, crème van doperwt, dragonolie en een hollandaiseschuim 
 
Rode mul                       16.00 
cremeux van tomaat, salade van courgette, basilicumolie en een antiboise 
 
Aspergesoep (V)         12.50 

 
Halve kreeft          24.50 
gebakken komkommer met ponzu, zoetzure radijs, sesam en  
vinaigrette van dashi 
 
Asperge (V)                     15.00 
verschillende bereidingen van asperge, gepocheerd kwarteleitje, crème van bieslook,  
morille en een saus van morille 
 
Brood met dipjes (2 pers.)                     6.00 
 

  



 

 
Hoofdgerechten 

 

 
Vis van de dag, dagprijs          

 
Artisjok (V)                     24.50 
geserveerd met freekeh, crème van fetakaas, geroosterde paprika en 
een vegetarische jus met vadouvan 
 
Kalfsentrecote en sukade         31.00 
gegrilde entrecote en zachtgegaarde sukade, seizoensgroente en een kalfsjus 
extra genieten? bestel een supplement zwezerik      9.00 
 
Dorade           28.00 
gnocchi van spinazie, gestoofde spinazie en een saus van schaal- en schelpdieren 

 
Tournedos           37.50 
gegrild, pommes dauphine en een romige pepersaus 
  
Langoustine en gamba        32.50 
fregola, gemarineerde radijssoorten, roodlof en een kruidenolie   
       
 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met een passend garnituur 
Wilt u dit nog uitbreiden kijk dan eens naar onderstaande side dishes; 
 
Side dish (2 pers.) 
Huisgemaakte friet met mayonaise         5.00 
Salade               5.00 
Groente            6.00 
Asperges, 3 stuks           8.50 

 
 



 

 
Desserts 

 
Crème brûlée          10.00 
roomparfait, boerenjongens en pecannoot 
 
Ananas           11.00 
gemarineerde ananas, witte chocolademousse, karamel,  
een schuim van kokos en een sorbet van kokos 
 
Cheesecake         10.00 
witte chocolade cheesecake met aardbei, crumble van pistache en pistache ijs 
 
Dessertplank (p.p.)         12.00 
een grand dessert om te delen (vanaf 2 pers) 
 
Kaasplank          12.00 
brood, compote en noten 
 
 
 


