
 

 
Voorgerecht/Tussengerecht 

 
Oester              4.00 
met rode wijnazijn en sjalot en/of op oosterse wijze 
 
Carpaccio van Black Angus rund        15.00 
rucola, gegrilde koningszwam, zwarte olijf, pijnboompitten en een  
mayonaise van gerookte champignon  
 
Ossenstaartbouillon           12.50 
bouillon van ossenstaart en shiitake, gebakken shiitake en geroosterde prei 
 
Zwezerik           18.50 
gemarineerde koolrabi, gebakken paddenstoelen en een jus van vadouvan 
 
Tonijn                       14.00 
tartaar van tonijn, zoetzure groenten, crumble van wasabinoot en sesam, 
kroepoek van oester en een vinaigrette van sesam 
 
Coquille           17.50 
crème van bloemkool, gebakken bloemkool, hazelnoot en beurre noisette 
 
Tomaat (V)                     13.50 
ceviche van tomaat, pannacotta van tomaat, ingelegde rode ui, 
parels van aceto balsamico en kruidensalade 
 
Brood met dipjes (2 pers.)                     6.00 
 

  



 

 
Hoofdgerechten 

 

 
Kabeljauw           27.50 
pommes dauphine, seizoensgroenten en een Hollandaisesaus 

 
Ravioli (V)                     23.50 
gevuld met spinazie en ricotta, zwarte knoflook, peer, walnoot 
en een saus van spinazie 
 
Eend            28.50 
tamme eendenborstfilet, pommes Anna, gegrilde groenten en een specerijenjus 
 
Zeebaars en gamba         24.50 
crème van aardappel, gegrilde groenten en een saus van schaal- en schelpdieren 

 
Tournedos           34.00 
pommes dauphine, seizoensgroenten en een rode wijnjus 
 
Wildspecial           28.50 
wisselend wildgerecht met bijpassend garnituur  
 
 
Side dish (2 pers.) 
Huisgemaakte friet met mayonaise        5.00 
Salade               5.00 
Groente            6.00 
  
  



 

 
 

Desserts 

 
Crème brûlée          10.00 
roomparfait, boerenjongens en peccannoot 
 
Moelleux (10 min.)         11.00 
warm chocolade cakeje, ganache van witte chocolade en passievrucht en 
een sorbet van passievrucht 
 
“Eigenwijze” appeltaart        10.00 
compote van appel en rozijnen, vanillecrumble, amandelschaafsel, kaneelijs  
en vanillesaus 
 
Dessertplank (p.p.)         12.00 
een grand dessert om te delen (vanaf 2 pers) 
 
Kaasplank          12.00 
brood, compote en noten 
 
 
 


