VOORGERECHT/TUSSENGERECHT

OESTER
MET RODE WIJNAZITN EN STALOT EN/QF OP OOSTERSE WIJZE

CARPACCTO VAN BLACK ANGUS RUND
RUCOLA, GEGRILDE KONINGS/WAM, JWARTE OLLJF, PLINBOOMPITTEN EN EEN
MATONAISE VAN GEROOKTE CHAMPLGNON

OSSENSTAARTBOUILLON
BOUILLON VAN OSSENSTAART EN SHIITAKE, GEBAKKEN SHIITAKE EN GEROOSTERDE PREL

IWEZERIK
GEMARINEERDE KOOLRABT, GEBAKKEN PADDENSTOELEN EN EEN JUS VAN VADOUVAN

TONIJN
TARTAAR VAN TONTJN, Z0ETZURE GROENTEN, CRUMBLE VAN WASABINOOT EN SESAM,
KROEPOEK VAN OESTER EN EEN VINALGRETTE VAN SESAM

COQUILLE
(REME VAN BLOEMKOOL, GEBAKKEN BLOEMKOOL, HAZELNOOT EN BEURRE NOTSETTE

TOMAAT (V)
CEVICHE VAN TOMAAT, PANNACOTTA VAN TOMAAT, INGELEGDE RODE VT,
PARELS VAN ACETO BALSAMICO EN KRUIDENSALADE

BROOD MET DIPJES (2 PERS.)



HOOFDGERECHTEN

KABELTAUM

POMMES DAUPHINE, SETZOENSGROENTEN EN EEN HOLLANDATSESAUS

RVIOLI (V)

VU D MET SPINAZIE EN RICOTTA, ZWARTE KNOFLOOK, PEER, WALNOOT
N SAUS VAN INAZI

LEND

TAMME EENDENBORSTFILET, POMMES ANNA, GEGRILDE GROENTEN EN EEN SPECERTJEN]US

IEEBAARS EN GAMBA
CREME VAN AARDAPPEL, GEGRTLDE GROENTEN EN EEN SAUS VAN SCHAAL- EN SCHELPDIEREN

TOURNEDOS
POMMES DAUPKINE, SELZOENSGROENTEN EN EEN RODE WITNTUS

SIDE DISH (2 PERS. )

HUTSGEMAAKTE FRIET MET MAYONATSE
SALADE

GROENTE

.00
.00
b.00



DESSERTS

CREME BROLEE 10.00
ROOMPARFALT, BOERENTONGENS EN PECCANNOOT

MOELLEUX (10 MIN)) 1100
WARM CHOCOLADE CAKEJE, GANACHE VAN WITTE CHOCOLADE EN PASSLEVRUCHT EN
EEN SORBET VAN PASSTEVRUCHT

“LIGENWITZE” APPELTAART 10.00
(OMPOTE VAN APPEL EN ROZLJNEN, VANTLLECRUMBLE, AMANDELSCHAAFSEL, KANEELLJS
EN VANTLLESAUS

DESSERTPLANK (P.?.) 1200
FEN GRAND DESSERT OM TE DELEN (VANAF 7 PERS)

KAASPLANK 1200
BROOD. COMPOTE EN NOTEN



